
 

Unsere Gerichte können Spuren von Laktose, Gluten und Allergenen Elementen wie Eiern, Krebstieren, Nüssen, Sellerie, Senf, Fisch und Sesam beinhalten. Bei 

Fragen kommen Sie gerne auf uns zu. 

 

 
 

OREKTIKA/ MEZZE/ STARTERS 

 
 

     Tzatziki                                       

     Kafteri – pikante Käsecreme                  

    Auberginenmousse                 

     Oliven aus Kalamata               je 6,50 €    

     Pitabrot Doppelt                    2,50 €  

   Kalamari vom Grill mit frischen Fenchelsalat  12,90 €    

   Oktopus vom Grill, gelbe Linsen-Creme ‚Fava‘  22,90 €     

   Scampis Saganaki - Tomaten - Feta  17,90 €  

   Marinierte Sardellenfilets m. Olivenöl, Knoblauch, Thymian    9,90 € 

   Kalbsleber mit Buttersalbei                           12,00 € 

   Biftekia - Hackbällchen vom Rind mit Feta gefüllt             9,90 €     

   Souvlaki – Chickenspieß von der Keule  10,90 €  

   Tigania – Ibericonacken meliert, Chili, Zitrone, Paprika   12,00 € 

   Pimentos de Padron                            8,90 €  

   Auberginen fritti m. Bierteigmantel u. Joghurtdip                          10,90 €  

   Feta aus der Pfanne Kirschtomaten u. frischen Kräutern                            9,90 €  

   Burrata m. Santorini Kirschtomaten u. Basilikum       11,90 €  

   Pommes  homemade                       6,90 €  

   Kolokithokeftedakia - Zucchinibällchen                           8,90 €  

   Tyropita m. Honig, Sesam u. gehackte Mandeln                           9,90 €  

   Greek Salat                            9,90 € 

   Rote Beetesalat mit Olivenöl u. Sesam mariniert, Birnenmousse, Grapefruit              7,90 €   

   Spanakotyropitakia – hausgemachte Teigtäschen m. Spinat u. Feta                                   9,90 € 
 

  DESSERTS  

 Mousse au Chocolat m. Waldbeeren    8,90 € 

 Trilogia   8,90 €  

 Eis des Tages    8,90 € 


