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OREKTIKA/ MEZZE/ STARTERS

Die beriihmten fiinf Freunde aus Griechenland

Traditionelles Tzatziki

*

« Tirokafteri Mykonou-pikante Fetacreme
« Melitzanosalata- geraucherte Auberginenmousse
« Marinierte Kalamata Oliven

« Pitabrot mit griechischen Krauter

SHARING PLATES

« Rote Beete-Ziegenkase-Skordalia

« Greek Salat

« Ofti Patata-Gegrillter Kartoffel-Sour Creme-Knoblauchol
« Hausmarinierte Sardellen-Taramas

« Kolokithokeftedes-Zucchiniballchen- Fetacreme
« Gegrillter Halloumi-Birne-Rotwein

« Kalamari Fritti-Knoblauchmayonnaise

« Oktopus vom Grill-Belugalinsen-Krauter

« Garnelen Saganaki-Feta-Ouzo-Tomate

« Chicken Kotelett vom Grill-Joghurt-Kokos

« Lamm Kleftiko-Griechischer Lammschmortopf

« Hackballchen vom Rind-Tomate-warmer Joghurt
« Kalbsleber-Butter-Salbei

« Traditioneller Moussaka
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Unsere Gerichte kdnnen Spuren von Laktose, Gluten und Allergenen Elementen wie Eiem, Krebstieren, Niissen, Sellerie, Senf, Fisch und Sesam beinhalten. Bei

Fragen kommen Sie gerne auf uns zu.



DOy s 3

DESSERTS
« Mousse au Chocolat-Waldbeeren 8
« Creme Brilée 8
« Hausgemachtes Vanille-Mascarpone Eis 8

Die Preise verstehen sich in EURO.

Sprechen Sie uns gerne auf einer saisonalen Tagesempfehlungen an!
Fiir Catering oder einer individuellen Feier stehen wir lhnen gern zur
Verfligung. Wir konnen lhnen gern ein passendes Angebot erstellen.

Ilhr Dionysos Team wiinscht lhnen ,,Guten Appetit”.

Unsere Gerichte kdnnen Spuren von Laktose, Gluten und Allergenen Elementen wie Eiem, Krebstieren, Niissen, Sellerie, Senf, Fisch und Sesam beinhalten. Bei

Fragen kommen Sie gerne auf uns zu.



